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Ristorando
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Giunge olle quarte edizione § Moster in Sipre
Management della Ristorazione, promosse
daill’Universita di Parma e do Confimprese, forte-
mente volute da partner fondatori dell’assodiazio-
ne guali Sutegnll, M%%é}ﬁﬁ%@% fhet Pumpensy
Flonth e Vera-Hisis: il corso si prefigge di forma-
re figure professionali che possano essere succes-
sivamente inserite in ruoli di responsabilitt nel
punti vendito delle ristorazions commerdale e wlb-
lettiva. § muoster si orticole in quottre mesid'aule
pit quatiro mest di stage in axiends; do novem-
bre 2009 o givgno 2010, con frequenzo obbliga-
toria o tempo pieno ¢ alternanzo fro formozions
teorica & pratico, | condidate idecle deve overe
ur''etd compresa tra 22 ¢ 33 anni, essere lowreoie
triennale o quodriennale in discipline sconomiche
o gastronomithe piuttosto che diplomato con
esperienza biennale nel settore della nstorazions,
con buona conoscenza della lingua inglese &
disponibile of frosterimenti. | termine ultimo per
Viserizione e la selezione & il 15 settembre: per
maggiori informazioni si pué consultare il site
www.masterinristorazione.com.

Argomento:  Si parla di noi
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